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ВСТУПЛЕНИЕ.

Вот мы и подошли к самому интересному и ответствен-
ному моменту, из полученной нами матрицы сыра, мы 
начинаем создавать шедевр. 

Как из куколки, на первый взгляд, одинаковой,  рождают-
ся бабочки разных размеров и разной красоты.

Если к сыру подойти с такой же любовью, с какой приро-
да подходит к созданию бабочек, можно получить потря-
сающие результаты. 

Все это в наших руках и в знаниях, которые мы получа-
ем на протяжении всей жизни, главное не останавли-
ваться на достигнутом и идти все время вперед.

Созревание, выдержка и аффинаж — следующие три 
процесса для получения вашего и только вашего, 

ШЕДЕВРА!
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Надеюсь, что серия книг «Секреты твердых сыров» отве-
тит на многие вопросы, возникающие при изготовлении

сыров.

СЕРИЯ КНИГ «СЕКРЕТЫ ТВЕРДЫХ СЫРОВ»:

Книга Первая «Молоко, бактерии, ферменты и другие
друзья сыродела.»

Книга Вторая «Процессы в сыре. 
От начала до созревания.»

Книга Третья «Созревание, выдержка, аффинаж»

Книга Четвертая «Справочно-практическая часть» Тех-
нологические карты сыров и информационные таблицы.

Ждем ваших отзывов на страницах инстаграм: 
@web_cheese 

@cheesebook.online
в группе Фейсбук «Секреты сыра».

По вопросам сотрудничества и размещения рекла-
мы:

cheesebook.online@gmail.com 

https.//cheesebook.online
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